115 Adrano Tighe |
3° CAMPIONATO NAZIONALE DI PASTICCERIA

ISTITUTI ALBERGHIERI D’ITALIA
2019

Istituto d’Istruzione Superiore
“Adriano Tilgher”

Ercolano — Napoli

Programma

19- 20 -21 Novembre 2019



Martedi 19 Novembre 2019

Dalle ore 8.30: Accoglienza ed accreditamento degli Istituti , con consegna
materiale e gadget

Ore 11.00: Cerimonia di apertura del Campionato con il benvenuto del
Dirigente Scolastico “A. Thilger” Prof. Giuseppe MONTELLA.

Interventi: Referente MIUR dott.sa Carla GALDINO, Presidente FIPGC
Roberto LESTANI, Responsabile Nazionale ed Internazionale Comparto
Scuole FIPGC Prof. Maurizio SANTILLI e Presidente di Giuria Matteo
CUTOLO

Ore 12.00: light lunch a cura degli allievi dell’Istituto Tilgher per DOCENTI E
CONCORRENTI

Ore 13.00: Ingresso 1° Batteria ( 6 team) nei laboratori con inizio dei
lavori

Ore 14.00/17:00: Corso di Formazione per gli alunni/concorrenti (non
impegnati nella gara) OLVA e i Classici Reinterpretati con i Maestri
DavideROSSO e Ivan BRESCIANINI (Technical Sales Promoter Masterline)
Ore 17.00 : Uscita concorrenti 1° BATTERIA e Inizio presentazione alla
Giuria degli elaborati.

Ore 18.20: Chiusura della gara

Dalle 19.00 : Cena libera in Ristoranti convenzionati

Mercoledi 20 novembre 2019

Breakfast presso I’hotel quindi traferimento presso la sede della gara

Ore 8.00: Ingresso 2° BATTERIA nei laboratori con inizio dei lavori

Ore 9.00/12:00: Corso di Formazione per gli alunni/concorrenti (non
impegnati nella gara) MODERN CAKE: Monoporzioni, Torte e
Mignon a cura dei Maestri FIPGC Francesco LASTRA e Luigi VITIELLO.
Ore 11.30: Uscita concorrenti 2° Batteria e presentazione alla Giuria degli
elaborati (6 Team).

Ore 12.45: Chiusura gara 2° team

Ore 13.00: light lunch a cura degli allievi dell’Istituto Tilgher (per
alunni/corsisti ed alunni/concorrenti)



e Ore 13.30: Ingresso 3° BATTERIA nei laboratori con inizio dei lavori

e Ore 14.00/17:00: Corso di Formazione concorrenti/allievi (non impegnati
nella gara) OLVA e le Moderne Tecniche di Laminazione con i
Maestri Davide ROSSO e Ivan BRESCIANINI (Technical Sales Promoter
Masterline)

e Ore 17.00: Uscita concorrenti 3° BATTERIA e presentazione degli elaborati
alla Giuria ( 6 team).

e Ore 18:30. Chiusura gara

e Ore 18.45: trasferimento in hotel dei concorrenti e docenti

e Ore 20.30: FESTA DEL CAMPIONATO con Street Tipical Pizza a cura
dell’azienda ROSSO POMODORO in atmosfera napoletana allietata dai
canti del tenore Maestro Salvatore De Crescenzo, presso |'Istituto “Thilger
di Ercolano”.

Giovedi 21 novembre 2019

Breakfast presso I’hotel e traferimento presso la sede della gara

e Ore 8.00: Ingresso 4° BATTERIA nei laboratori con inizio dei lavori

e ORE 9.30/12:00: Corso di Formazione per allievi/concorrenti (non
impegnati nella gara) LA PLARINERIA Moderna e Alternativa, con
Camicia e Senza, a cura dei Maestri FIPGC Palmiro RUSSO e Gennaro
PELUS.

e Ore 12.00: Uscita concorrenti 4° Batteria e presentazione alla Giuria degli
elaborati

e Ore 12.45: Chiusura gara

e Ore 13.00: light lunch a cura degli allievi dell’Istituto Tilgher

e 13.30: Ingresso 5° BATTERIA nei laboratori con inizio dei lavori

e Ore 14.00/17:00: Corso di Formazione concorrenti/allievi (non impegnati
nella gara) OLVA e la Pasticceria Francese, con i Maestri Davide
ROSSO e Ivan BRESCIANINI (Technical Sales Promoter Masterline)

e Ore 17.00: Uscita concorrenti 5° BATTERIA e presentazione degli elaborati
alla Giuria



e Ore 17.30: fine corso di formazione

e Ore 18:30. Chiusura gara

e Ore 18.45: trasferimento in hotel

e ORE 20.30: Cena di Gala e Premiazioni presso una delle splendide ville
vesuviane “Villa Signorini” in Ercolano via Roma 43.

Venerdi 22 novembre 2019

Breakfast presso I’hotel e rientro presso le proprie sedi.



Programma per i docenti accompagnatori

Mercoledi 20 novembre 2019

Breakfast presso I’hotel quindi traferimento presso la sede della gara
MATTINO

e Ore 9.30: partenza con bus “Alla scoperta del Vesuvio con il suo cratere”
e Ore 13.30: rientro a scuola
e Ore 14.00: light lunch (per accomagnatori PARTECIPANTI E NON) in sala

ristorante a cura degli allievi dell’Istituto Tilgher

Pomeriqqio

e Ore 15.15: Visita al Parco Archeologico degli Scavi di Ercolano

e Ore 18.10: rientro a scuola

In caso di pioggia l'itinerario proposto subira delle modifiche

e Ore 9.30: Visita al Parco Archeologico degli Scavi di Ercolano

e Ore 15.00: Visita al Museo Archeologico Virtuale (MAV) di Ercolano



Giovedi 21 novembre 2019

Breakfast presso I’hotel quindi traferimento presso la sede della gara

Mattino e Pomriggio

Ore 9.30: Partenza con bus per un “Viaggio nelle tradizioni di Napoli e
nella coloratissime e antichissime botteghe di San Gregorio Armeno,
situato nel centro storico, famoso nel mondo per la sua arte presepiale.
Ore 13.30: partenza con bus per la splendida Via Partenoe una tra le vie
piu eleganti di Napoli, dove si potra passeggiare sul lungomare con vista di
tutto il golfo di Napoli

Ore 14.30: Pranzo presso il ristorante — pizzeria Rosso Pomodoro

Ore 16.00: free time

Ore 17.15: partenza per Ercoano

Ore 18.10: rientro a scuola



