Programma degustazioni Stand Vinitaly 2009.
Giovedì ore 15.00
Piccole perle Campane:
Asprinio D’Aversa Caputo
Forastera doc  Cantine Mazzella
Penisola Sorrentina Gragnano doc Iovine

Giovedì ore  17.00

Falerno si nasce…

Falerno del Massico Etichetta Bronzo Masseria Felicia

Falerno del Massico Moio

Falerno del Massico Barone Regina Viarum

Venerdì ore 11.00 

I SuperCampani…che sfidano il mondo!

      I bianchi: Presentati da Helmut Kocher (Presidente Merano Wine festival) e Monica Kellermann (giornalista).
Furore Bianco Fiorduva Costa d’Amalfi - Fiano di Avellino Cupo di Pietracupa - Greco di Tufo Terre degli Angeli 07 Terredora
Venerdì ore 12,15 

I SuperCampani…che sfidano il mondo! Luciano Pignataro Giornalista
        I rossi: Presentati da Helmut Kocher (Presidente Merano Wine festival) e Monica Kellermann (giornalista).
Taurasi Quinto Decimo - Montevetrano Silvia Imparato – Terra di Lavoro Galardi –Bue Apis cantine del taburno
Venerdì ore 13.30

Bufale e vino

Degustazione di mozzarelle e salumi di bufala abbinati ai vini della provincia di Salerno

A cura dell’Associazione Enoteca Provinciale di Salerno


Venerdì ore 15.00
Lacryma Christi: Il sacro vino del Vesuvio
Gelso Nero Villa Dora

De Falco Vini

"Vigna Lapillo" Sorrentino 

A cura di Luciano Pignataro giornalista

Venerdì ore 17.00
I Vitigni ritrovati
Grecomusc’ 2006 di Contrade di Taurasi

Casavecchia  Centomoggia Casavecchia Terre del Volturno igt
Catalanesca  di Michele Romano

Sabato ore 11.00

I Vini del Sole
Scuole di degustazioni a confronto: Montecarlo e Campania
Ischia Biancolella doc d’Ambra
Costa D’Amalfi Ravello Bianco Vigna grotta Piana Ettore Sammarco
Pietraincatenata di Luigi Maffini
Sabato ore 13.00

Metodo Classico “made in Campania” 
Quando le bollicine parlano autoctono

Asprinio d’Aversa Grotta del Sole Brut

Principe Lotario Brut Rosè da Aglianico Fontanavecchia

Dubl Greco Feudi di San Gregorio

Sabato ore 15.00
Le Terre del Fiano: Lapio, Montefredane e Summonte

con Paolo De Cristofaro giornalista

Colli di Lapio Clelia Romano

Vigna della Congregazione Villa Diamante

Ciro Picariello

[Differenze tra le zone storiche del Fiano]

Sabato 17.00
Sua Maestà il Taurasi 
Presentati da: Antonio Paolini giornalista
Fatica Contadina Terredora, Centrotrenta Mastroberardino, Vigna Cinque Querce Salvatore Molettieri, Vigna Macchia dei Goti Antonio Caggiano,GMG Vinicola Taurasi 

[Tradizione, nuova scuola e outsider a confronto]
Domenica ore 11.00 

I SuperCampani…che sfidano il mondo!

      I bianchi

Furore Bianco Fiorduva Costa d’Amalfi – Fiano di Avellino Cupo di Pietracupa- Greco di Tufo Terre degli Angeli 07 Terredora
A cura di Luciano Pignataro giornalista

Domenica ore 13.00 

I SuperCampani…che sfidano il mondo!
     I rossi
Taurasi Quinto Decimo – Montevetrano – Terra di Lavoro Galardi –Bue Apis Cantina del taburno
A cura di Luciano Pignataro giornalista

Domenica ore 15.00
La falanghina: ricchezza minerale
Falanghina doc Campi Flegrei Le Cigliate cantine Farro
Caracci Falerno del massico doc Villa Matilde
Falanghina Sant’Agata dei Goti doc “ vigna segreta”, Mustilli

Domenica ore 17.00
Aglianico presente, passato e futuro
Irpinia, Taburno e Massico

Aglianico del Taburno doc fattoria La Rivolta
Falerno del Massico Rampaniuci
Campi Taurasini doc Manimurci
 Il terroir dell’Aglianico…]

Lunedì ore 11.00
Greco, orgoglio di Tufo: liquida mineralità

Vigna Cicogna Benito Ferrara

Tornante Vadiaperti

Ariavecchia Calafè
Nestor Greco di Tufo Docg Tenuta Cavaliere Pepe
[Il Greco di Tufo e la mineralità dal punto di vista organolettico]
Lunedì ore 13.00
Un altro mondo è possibile…I vini biologici
Faiano Colli di Salerno Igt 

Monte di Grazia Tintore
Bacalat doc bianco Masseria Venditti
[Uno sguardo su un mercato in crescita…]
